CURSO DE ESPECIALIZACAO EM SUINICULTURA 2026

(IPSantarém-ESAS, FPAS, SCS, 333 Academy and Training)

Infroducado

A aquisicdo de conhecimento ¢é, indiscutivelmente, ponto fulcral no
desenvolvimento completo do ser humano. A formacdo, particularmente a
formacdo ao longo da vida, € uma necessidade cada vez mais premente num
mundo em rapidissima evolucdo no conhecimento técnico/cientifico.

Conscientes desta necessidade, a Sociedade Cientifica de Suinicultura, a
Federacdo Portuguesa de Associacdes de Suinicultores, a 333 Academy and
Training e o Instituto Politécnico de Santarém - Escola Superior Agrdria,
congregaram esforcos e estabeleceram, a 16 de Outubro de 2023, um
Protocolo de Colaboracdo com o objetivo principal de organizarem acdes de
formacdo especializadas em suinicultura.

Obijectivo

Fortalecer, com os melhores peritos em Suinicultura, a capacitacdo técnica dos
parficipantes para que possam aprender, actualizar e melhorar 0os seus
processos de forma a serem mais eficientes nas exploracdes suinicolas.

Uma vez terminada esta formacdo, os participantes deverdo, posteriormente,
converter-se nos pioneiros da aplicacdo destes processos e do maneio em
todas as suas exploracoes.

Também se pretende ajudar os estudantes recém-formados ou os que ainda
estdo nas Universidades ou Politécnicos, a melhorar os seus conhecimentos na
producdo suina através dos melhores peritos a nivel nacional e internacional.

Por outro lado, de acordo com o artigo 127.°, n.° 1, alinea d) do Cdédigo do
Trabalho (CT), o empregador tem o dever de “contribuir para a elevacdo da
produtividade e empregabilidade do frabalhador, nomeadamente
proporcionando-lhe formagdo profissional adequada a desenvolver a sua
qualificacdo”, concretizando-se esse dever posteriormente no artigo 130.° e
seguintes do referido diploma legal.

Em especial, recai sobre o empregador a obrigagdo de assegurar a formagao,
em cada ano, a um minimo de 10% dos trabalhadores da empresa e de garantir,
a cada trabalhador, um nomero minimo de 40 horas de formagdo continua (no
caso dos contratos de frabalho a termo por periodo igual ou superior a 3 meses,
esse nUmero é proporcional a duracdo do contrato nesse ano).



Modelo de trabalho

Programa de educacdo denominado “Curso de Especializacdo em
Suinicultura” terd 105 horas tedrico-prdticas presenciais organizadas em 7
modulos de 15 horas cada, distribuidos por dois dias de trabalho onde, em cada
modulo, se trabalhard uma temdtica especifica da producdo suina actual.

Todos os mddulos serdo ministrados nas instalacdes da Escola Profissional do
Montijo. Sita na Rua José de Almada Negreiros, perto da Rotunda das Portas da
Cidade.

A quem é dirigido

O Curso esta orientado, principalmente, para profissionais do sector interessados
em ampliar e melhorar os seus conhecimentos, sejam eles técnicos ou
empresdrios, mas também para estudantes que desejem especializar-se na
producdo suinicola e converter-se em futuros técnicos e trabalhadores desta
especialidade.

Certificacdo e créditos ECTS

O curso de especializacdo em Suinicultura serd certificado pela Escola Superior
Agrdria do Instituto Politecnico de Santarém (ESAS), que também participa no
desenvolvimento do programa técnico-cientifico que foi aprovado em reunido
do seu Conselho Técnico-Cientifico e que concederd 14 créditos ECTS a todos
0s que concluirem a totalidade dos mddulos do curso.

Também serdo permitidas inscricoes em modulos independentes, sempre e
quando haja um numero minimo de inscritos que permita a realizacdo de todo
o curso. A realizacdo de médulos independentes, a ESAS atribuird 2 ECTS a todos
0s que concluirem com éxito cada um desses modulos.

A inscricdo e participacdo em formacdo certificada, como € o caso do Curso
de Especializacdo em Suinicultura, para além de aportar novos conhecimentos
e ferramentas aos parficipantes, permite que as empresas PoOssam cumprir com
as_exigéncias da Legislacdo Laboral que obriga a que estas tenham que,
obrigatoriamente, fornecer formacdo certificada anualmente aos seus
trabalhadores, como foi indicado acima.

Por outro lado, e para formandos individuais que suportem o custo da sua
inscricdo no curso, de acordo com o Orcamento de Estado, serd possivel
deduzir 30% dos custos de formacdo, até um total de 800€ anuais.



Custo do programa

O valor de inscricdo no programa completo serd de € 2630 por pessoa (25€/hora
de formacdo).

A inscricdo na totalidade dos mddulos inclui:

- 105 horas de formacdo
- Documentacdo do curso
- Coffee breaks e aimocos de todos os mddulos

O valor de inscricdo de cada médulo independente serd de € 550 por pessoa

Registo e método de pagamento

O numero mdximo de participantes em cada modulo serd de 20 pessoas e o
minimo de 10 pessoas.

As inscricoes podem ser feitas directamente no seguinte endereco de e-mail:
ldias@333corporate.com ou para o numero de telefone: +351 963 080 905

As informacdes necessdrias para poder concluir a inscricdo serdo:

- Nomes e sobrenomes

Endereco completo

- NuUmero de CC/BIl e data de nascimento
- NuUmero de conftribuinte

- NUmero de telefone

- Correio eletrénico

- Profissdo

Caso a emissdo da factura seja feita em nome diferente do inscrito, € necessdrio
indicar os dados para a emissdo da mesma:

- Nome
- Morada
- NIF

Para as inscricdes na totalidade do curso, o pagamento poderd ser efectuado
em duas vezes, 50% no acto da inscricdo e os restantes 50% antes do arranque
do modulo 4.


mailto:ldias@333corporate.com

As inscricoes em modulos independentes terdo de ser realizadas antes da data
de realizacdo do respectivo mddulo. A inscricdo sé serd considerada vdlida
apos o respectivo pagamento. Os pagamentos deverdo ser efectuados através
de fransferéncia bancdria.

Avaliacdao

A atribuicdo dos 14 ECTS (ou de 2 ECTS/mddulo) ficard sujeita a uma avaliacdo
no final de cada mddulo, composta por perguntas de escolha multipla e para
as quais o candidato ficard a saber o resultado da sua prova imediatamente
apods a conclusdo da mesma.

Programa e conteUdos

As datas indicadas para a realizacdo dos mddulos poderdo sofrer alteracdes
devido a casos de forca maior ou a ndo existéncia de um niUmero minimo de
formandos inscritos no curso completo:




Modulo

Titulo

Conteudos

Professores

Horas

Avaliagao

Datas

Introdugdo a

1 Produgao de Suinos 24-25 Mar
Importancia estratégica, organizagao empresarial da produgao suina Divanildo Monteiro
Abordagem aos Sistemas Mundiais de Produgdo Suina Intensiva Divanildo Monteiro
Caracterizagao da produg¢ao mundial de suinos Luis Dias 7
Produg¢do mundial de suinos Divanildo Monteiro
Estrutura
organizacional da
exploragdo suinicola | Dimensionamento Daniel Babot
Estrutura do censo da exploragao Luis Dias
Espaco disponivel e organizagao da produgio de acordo com este Daniel Babot 7
InstalagGes por fases produtivas Daniel Babot
Avaliagdo 1
2| porfoses produtivas 15-26 Abr
Selec¢do e melhoramento genético como
Reprodugao ferramentas inovadoras em Suinicultura Antonio Vicente
Nuliparas/Primiparas Reposi¢do de marrds Josep Casanovas 7
Adaptacdo da nulipara Josep Casanovas
Produg¢ao, maneio Varrascos 7
por fases produtivas Josep Casanovas
Reprodugio Cobricdo e Gestagdo Josep Casanovas
Avaliagdo 1
2 | porfeses produtivas 19-20 M
Produgio Maternidade/Primiparas como porcas adoptantes Javier Lorente 7

Recria/Transicdo

Javier Lorente




Engordas

Javier Lorente

Condicionamento
ambiental

Ventilagdo e Climatizagdo

Fernando Estellés
Andea Constantino

Parametros e equipamentos

Avaliagdo

Registo, gestao e

analise de dados 16-17 Jun
Dias ndo produtivos, Retornos ao cio, controlo de falhas reprodutivas e Taxa de parto | Miguel Angel de
Andrés
Efeitos do ambiente Miguel Angel de
Andrés
Registos na maternidade, baterias e engorda Miguel Angel de
Andrés
Sistemas de produgao Miguel Angel de
Andrés
Modelizagao de crescimentos Miguel Angel de
Andrés
Avaliagdo
Sanidade 29-30 Set
Sanidade e profilaxia médica Jordi Baliellas
Doencgas de declaragdo obrigatdria Jordi Baliellas
Doengas de declaragdo obrigatdria - Ponto
de situagao em Portugal Luis Carvalho Almeida
Bem-estar Biosseguranga Divanildo Monteiro

Bem-estar animal - legislagdo e futuro

Conceigdo Blasques

Requisitos da certificacdo em Bem-Estar
Animal FILPORC

Teresa Morgado

Avaliacdo




Nutricdao e

Alimentagao 20-21 Out
Tecnologia do fabrico de ragées Nuno Borges
Fisiologia da nutri¢do suina Maria José Gomes
Alimentagao da porca Nulipara Rita Lestro Costa
Alimentagao da porca em Cobrigdo e
Gestacao Rita Lestro Costa
Alimentagao da porca en Lactagao Rita Lestro Costa
Alimentagao do leitdo Rita Lestro Costa
Alimentagado na engorda Rita Lestro Costa
Gestao e valorizagao agricola dos efluentes
Ambiente na exploragao Henrique Trindade
Controlo de emissées Henrique Trindade
Poupanga e Produgdo energética Amadeu Borges
Producao de biogas Amadeu Borges
Gestdo e sistemas de destruigao de
cadaveres Divanildo Monteiro
Avaliagdo
Gest3do de pessoas 17-18 Nov

Gestdo de pessoas Selecgdo, formagdo, motivagdo

Miquel Forcadell

Organizagao do trabalho na exploragdo

Miquel Forcadell

Técnicas de direccdo e gestao
empresarial

Miquel Forcadell

Custos

Factores e seu impacto no custo de
Custos na produgdo suina produgdo

Pep Font

Avaliagdo




